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Abstract 

Pisang Gapit is a traditional Kalimantan food which at this Event was 

innovated into a more modern food. This final project aims to produce a 

Romantic Dinner Event and launch Pisang Gapit innovation which will 

be served as a dessert in the Romantic Dinner. With a final project titled 

Banana Gapit Innovation in a Romantic Dinner Event. This final project 

has an object, which is the Romantic Dinner Event, and there are 

respondents who were interviewed regarding the Romantic Dinner Event. 
The method used to collect data in this final project is observation. 
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Abstrak 

Pisang Gapit merupakan makanan tradisional khas Kalimantan yang 

pada Event ini diinovasikan menjadi makanan yang lebih modern. Proyek 

tugas akhir ini memiliki tujuan guna mengasilkan Romantic Dinner Event 

serta Launching inovasi Pisang Gapit yang akan disajikan sebagai 

makanan penutup dalam Romantic Dinner. Dengan proyek tugas akhir 

yang memiliki judul Inovasi Pisang Gapit pada Romantic Dinner Event. 

Tugas akhir ini memiliki objek yaitu Romantic Dinner Event, serta 

terdapat responden yang menjadi narasumber yang diwawancarai 

perihal Romantic Dinner Event. Metode yang digunakan untuk 

mengumpulkan data dalam proyek tugas akhir ini yaitu observasi. 

 

 

PENDAHULUAN 
 

Romantic Dinner Event diselenggarakan untuk memperkenalkan makanan 

tradisional yang dimodifikasi menjadi makanan makanan yang lebih menarik dan modern, 

yaitu inovasi Pisang Gapit yang menjadi makanan penutup pada romantic dinner. Romantic 
Dinner event diselengarakan di Rama Beach Resort and villas Kuta Bali. Event 

diseleggarakan sesuai dengan rencana yang telah tersusun rapi oleh tim penulis dan Event 

Romantic Dinner tidak diselenggarakan secara tiba-tiba, akan tetapi tim penulis terlebih 
dahulu mengikuti setiap prosesnya. 
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METODE  

 

1. Data kuantitatif 

Data yang diperoleh dalam bentuk numerik. Dalam proyek akhir ini data kuantitatif 

dalam bentuk hasil kuisioner yang dibagikan kepada tamu undangan dalam 

Romantic Dinner Event. 

2. Data kualitatif 

Data itu didapatkan dengan bentuk bukan angka seperti, kalimat tulisan ataupun 

lisan serta bentuk gambar. Data kualitif dalam proyek tugas akhir ini berupa hasil 

wawancara antara tamu undangan dan tim penyelenggara event. 

a. Observasi 

Observasi dalam proyek tugas akhir ini yaitu, tim penulis melakukan 

pengamatan terhadap situasi dan kondisi selama penyelenggaraan Event 

Romantic Dinner yang dilaksanakan di Rama Beach Resort and villas Kuta 

Bali. 

b. Wawancara 

Wawancara yang dilakukan dalam Event Romantic Dinner ini adalah tanya 

jawab antara tim penulis dan beberapa tamu undangan, serta staff Rama Beach 

Resort and Villas Kuta Bali mengenai penyelenggaraan Romantic Dinner. 

c. Kuisioner 

Kuisioner dipakai guna mengumpulkan data perihal kekuatan dan kelemahan 

serta peluang dalam proyek tugas akhir Romantic Dinner Event. 

d. Dokumentasi 

Data dokumentasi dikumpulkan mulai pada tahap persiapan hingga tahap 

pelaksanaan dalam bentuk foto dan video. 

 

HASIL DAN PEMBAHASAN  

 

Menghasilkan penyeleggaraan Event Romantic Dinner, menghasilkan standar 

resep makanan inovasi Pisang Gapit dan inovasi Es Nangka Selasih yang disajikan pada 

acara Romantic Dinner. Hasil yang telah diperoleh oleh tim penulis, berharap agar 

masyarakat luas terinspirasi dalam hal menyelenggarakan sebuah event dan juga 

masyarakat tertarik dengan menu desert baru inovasi Pisang Gapit dan Es Nangka Selasih, 

serta lebih berinovasi dalam mengembangkan makanan-makanan tradisional agar lebih 

dikenal. 

 
Gambar 1. Produk Pisang Gapit dan Es Nangka Selasih 
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Tabel 1. Pembuatan Pisang Gapit 

No Metode Bahan Jumlah Keterangan 

1 Persiapan 

layer pertama 

• Bubuk agar-agar 

• Gula pasir 

• Meizena 

• Santan 

• Daun pandan 

• 1 bungkus 

• 80 gr 

• 1 sdm 

• 800 ml 

• 2 lbr 

 

 

2 Rebus  Rebus semua bahan 

menjadi satu 

hingga mendidih 

  

3 Layer 

pertama 

Tuangkan adonan 

layer pertama 

pada cetakan, 

tunggu hingga 

mengeras 

 

 

4 Persiapan 

layer kedua 

• Susu 

• Gula pasir 

• Meizena 

• Keju  

• 200 ml 

• 20 gr 

• 1 sdm 

• 50 gr 

 

5 Rebus  Satukan semua 

komponen lalu 

rebus dengan api 

sedang sembari 

diaduk 
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No Metode Bahan Jumlah Keterangan 

6 Layering 

kedua 

Tuang adonan 

lapisan kedua 

diatas lapisan 

pertama yang sudah 

dirasa kaku, lalu 

masukkan kedalam 

kulkas selama 1jam 

 

 

7 Persiapan 

pisang gapit 

• Pisang kapok 

• Gula merah 

• Santan 

• Meizena 

• Garam 

• Daun pandan 

• Margarin 

• 8 buah 

• 150 gr 

• 500 ml 

• 1 sdm 

• 1 sdt 

• 3 lbr 

• 50 gr  

 Merebus saus 

gula merah  

Satukan gula 

merah, garam, 

santan, meizena 

dan daun pandan. 

Rebus dengan api 

sedang hingga 

mengental 

  

 Memanggang 

pisang 

Panggang pisang 

yang sudah di 

geprek diatas pan  

yang sudah diolesi 

margarin. Setelah 

matang potong 

pisang sesuai selera 

  

 Penyajian 

pisang gapit 

Letakkan pisang 

yang sudah 

dipotong diatas 

layer kedua lalu tua 

ngkan saus gula 

merah yang sudah 

dibuat 
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Tabel 2. Pembuatan Es Nangka Selasih 

No Metode Bahan Jumlah Keterangan 

1 Persiapan  Nangka dipotong 

dadu 

 Selasih direndam air 

 Jeruk nipis dibelah 

dua 

 Soda water 

 Mint 

 Es batu 

 2 biji 

 5 gr 

 ½ biji 

 125 ml 

 5gr 

 15 ml 

 5 gr 

 

2 Proses 

pembuatan 

 Tuangkan nangka 

yang sudah dipotong 

kedalam gelas 

 Beri es batu 

 Peras jeruk nipis 

 Tuangkan air soda 

 Beri biji selasih 

  

3 Garnish  Setelah semua 

proses selesai 

terakhir beri daun 
mint diatas 
minuman 

  

Hasil dari Event Romantic Dinner yang telah diteliti, mahasiswa memiliki minat 

dan keahlian dalam bidang kewirausahaan. 

 

SIMPULAN 

Dari hasil penyelenggaraan Event Romantic Dinner dalam proyek akhir ini, 
mampu membagikan manfaat yang positif bagi panitia pelaksana acara dan para tamu 

undangan. Tim penyelenggara event, mempromosikan Romantic Dinner event ini melalui 

media sosial, seperti facebook, instagram, tiktok, dan WA. Tim penyelenggara event juga 
mengasilkan standar resep makanan tradisional Pisang Gapit dan juga minuman tradisional 

Es Nangka Selasih yang berasal dari Kalimatan, dengan tujuan para tamu undangan 

berminat dan terispirasi untuk berinovasi.  
Mengamati dari keseluruhan acara yang sudah terlaksanan maka, kesimpulan yang 

dihasilkan dari beragam masukan yang didapat dalam Romantic Dinner adalah 

penyelenggaraannya terlaksana dengan teratur, juga dapat menambah pengalaman yang 

sangat berkesan bagi para tamu. Para tamu undangan juga terinspirasi untuk lebih 
berinovasi dalam hal mengembangkan makanan-makanan tradisional agar semakin dikenal 

dan diminati oleh semua orang. 
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